
[ Mittagskarte 20. – 23 Oktober 2026 ] 

 

Genuss der Woche 
 

Nüsslisalat 

Nussdressing ǀ Feta ǀ geröstete Nüsse ǀ gepickelter Kürbis 

18.50 

Spinat-Ricotta-Ravioli 

Salbeibutter ǀ Parmesan  

32 

 

Wild-Hacktätschli (A) 

Wacholderjus ǀ Zweierlei Sellerie ǀ Marroni ǀ Kürbis ǀ Apfel-Preiselbeer 

38 

 

Gebratene Riesenkrevetten 

Tomaten-Gnocchi ǀ Federkohl  

39 

************************************************************** 

Tagesteller 
Inkl. Tagessuppe oder Salat. 

27.50 

 

Alle Tagesteller servieren wir auf Wunsch  

in einer vegetarischen Variante. 

25.50  

 

Dienstag  
Zweierlei Alpschwein ǀ Jus ǀ Gumelstock ǀ Spitzkohl-Gruyère 

Mittwoch 

Poulet-Pastetli ǀ Kalbsbrät ǀ Champignonrahmsauce ǀ Reis ǀ Erbsen 

Donnerstag 

Lammvoressen ǀ Taglierini ǀ Peperonata 

Freitag 

Maispoulardenbrust ǀ Weissweinsauce ǀ Griessgnocchi ǀ Zucchetti 

 

Tagessuppe oder Salat 

8 

Tagesdessert» 

6 

 

Unsere Qualitäts- & Herkunftslabels 
Unser Haus ist mit folgenden Labels und Qualitätsstandards  

ausgezeichnet bzw. qualifiziert.  

Damit stehen wir für sorgfältig ausgewählte Produkte, Transparenz,  

Nachhaltigkeit und verantwortungsvollen Genuss. 


