
[ Mittagskarte 6. – 9. Oktober 2026 ] 

 

Genuss der Woche 
 

Verschiedenes vom Kürbis 

Ziegenkäse ǀ Petersilien-Öl  

18.50 

Roter - Linseneintopf 

Rüebli 

32 

 

Hirschhacktätschli (CH) 

Preiselbeer-Jus ǀ Selleriecreme ǀ Kräuterseitlinge ǀ glasierte Apfel ǀ Gumelstock  

38 

 

Gebratenes Zanderfilet 

Kräuterschaum ǀ Zweierlei Topinambur 

39 

************************************************************** 

Tagesteller 
Inkl. Tagessuppe oder Salat. 

27.50 

 

Alle Tagesteller servieren wir auf Wunsch  

in einer vegetarischen Variante. 

25.50  

 

Dienstag  
Rindsragout ǀ Spätzli ǀ Rüebligemüse 

Mittwoch 

Alpschwein-Saltimbocca ǀ Jus ǀ Risotto ǀ herbstliches Gemüse 

Donnerstag 

Maispoulardenbrust ǀ Pilzrahmsauce ǀ Mini-Lattich ǀ Belper Knolle 

Freitag 

Krevetten ǀ Spaghetti Aglio Olio e Peproncino 

 

Tagessuppe oder Salat 

8 

Tagesdessert» 

6 

 

Unsere Qualitäts- & Herkunftslabels 
Unser Haus ist mit folgenden Labels und Qualitätsstandards  

ausgezeichnet bzw. qualifiziert.  

Damit stehen wir für sorgfältig ausgewählte Produkte, Transparenz,  

Nachhaltigkeit und verantwortungsvollen Genuss. 


